
Herzlich willkommen 
beim „Skilitz“ in Siegenfeld 

Wir über uns! 
"Wir, das sind die Familie Skilitz und Ihr Team.“ 

 

Unser Haus wird seit 1970 in der zweiten Generation als 

Familienbetrieb geführt. 

1998   Neubau  

2019/2020 Kellersanierung für neue Lagerräume und Weinkeller 

2023 kommen wir unserem Ziel 

„Erholung vom Trubel der Welt“ immer näher.  
 

Was können wir Ihnen Kulinarisches bieten? 
 

Eine "a la carte" Karte mit bodenständigen Gerichten 

und saisonaler Tagesempfehlung. 

Verschiedene Spezialitätenwochen 

die Sie über das "SKILITZ AKTUELL" erfahren können. 
Anmeldung unter www.skilitz.at 

Von Mittwoch bis Freitag mittags drei verschiedene Menü 
 

….daheim im Gasthof Skilitz 
Gerne können sie auch in einem unserer 

15 Gästezimmer übernachten, 

nach einem gemütlichen Abend, die Heimreise erst nach 

dem Frühstück antreten. 
 

„Fia daham“  
 

„Skilitz im Glas“  
Verschiedene Speisen im Glas abgefüllt für zu Hause  

 

Guten Appetit wünscht ihr „Skilitz - Team“ 

http://www.skilitz.at/


Speisekarte  
 

Suppen 
 

Leberknödelsuppe A,C,L  4,20 
 

Frittatensuppe  A,C,G,L   4,20 
 

Grießnockerlsuppe A,C,L  4,20 
 

Hauptspeisen 
   

Kalbsbraten mit Reis und Karotten L    17,70   
 

Gekochtes Rindfleisch vom Hüferschwanzl (Jungstier) 

 mit Rahmgemüse und Petersilerdäpfel   G,L 17,70 
 

Schweinsbraten mit Semmelknödel 

  und Sauerkraut   A,C,G,L,M    15,80 
 

In der Kräuterpanier gebackenes Putenschnitzel 

mit Petersilerdäpfel A,C,G,N     16,70 
 

Grillteller (gegrilltes Rind-, Schwein- und Putenfleisch ) 

mit Pommes frites und Kräuterbutter  20,60 
 

Gebackenes Schnitzel vom Schwein mit Salat A,C,G,M  15,80 
 

1/2 Backhendl mit gemischtem Salat  A,C,G,M   16,70 
 

1/2 Brathendl mit Reis und gemischtem Salat  M,L        15,70 
 

Hausgemachter Fleischknödel mit Sauerkraut  A,C,M,L 12,50 
 

Rindsgulasch von der hinteren Wade (Jungstier)  12,60 
 

Für unsere Kleinen 
 

Winnetou A,C,G,M 8,50 
( Kleines gebackenes Schweinsschnitzel mit Salatgarnitur ) 

Pumuckl L 8,50 
( Portion Reis mit einer Scheibe Schweinsbraten ) 

Moby Dick A,C,G,D,M 8,50 
( Fischstäbchen mit Erdäpfelsalat ) 

Obelix A,C,G,L        5,50 
( Semmelknödel mit Bratensaft ) 



Beilagen, Salate 
 

Portion Pommes frites, Reis, Erdäpfel  5.- 

Semmelknödel A,C,G  ,  Portion Sauerkraut M 5.- 

Gemischter Salat M  5.- 

Salatplatte M,G   9,80 
( Verschiedene Salate mit Schinken und Käse )  

Gerne servieren wir Ihnen, Ihren Salat mit Steirischen Kürbiskernöl 1,20 

Semmel oder Hausbrot A 1,50 Spezialgebäck A,N,F 2.-   
Portion Ketchup, Mayonnaise, Senf  0,70   

 

Dessert, Eis 
 

Schokoladentorte mit Schlagobers A,C,G  3,80 

Haustorte A,C,G               3,80 
( Schokoladentorte gefüllt mit einer Creme nach Ur-Omas Rezept ) 

Apfelstrudel A,C,H,O      3,80 

Gebackene Punschknödel auf Zimtkürbis A,C,G,H 6,50 

Mozartbecher (Pistazien- und Schokoladeneis mit Mozartlikör) G,H   6,50 

Amarettobecher ( Walnuss- und Schokoladeneis mit Amarettolikör ) G,H 6,50 

Eiskaffee  ( Starker Kaffee mit Vanilleeis ) G  5,90 

Eisschokolade ( Kalter Kakao mit Vanilleeis ) G 5,90 

Bananensplit ( Vanilleeis mit Bananen und Schokoladensauce ) G,H 6,10 

Fruchteisbecher ( Fruchteis mit frischen Früchten)  G   6,50 

Heisse Liebe ( Vanilleeis mit warmen Waldbeeren )  G   6,10 

Coupe Danemark ( Vanilleeis mit Schokoladensauce ) G   6,10 

Bärli ( Fruchteis mit Gummibären ) G    4,40 

Smarti ( Vanille- und Schokoladeneis mit Smartis ) G,A 4,40 

Mini Smarti oder Mini Bärli G,A    2,50 
 

Alle Eisbecher werden mit Schlagobers serviert! 
 

Gerne packen wir Ihnen auch Kuchen und Torten 

 zum Mitnehmen ein ( nimm 4 zahl 3 ). 

Wenn der Hunger einmal nicht so groß sein sollte, bereiten wir auch kleine 

Portionen zu und berechnen Ihnen 1,50 EURO weniger. 

Wir bitten um Verständnis, wenn die sorgfältige Zubereitung  

Ihrer Speisen einmal etwas länger dauern sollte. 

Guten Appetit wünscht Ihr „Skilitz“ Team 
Unsere Preise sind Inklusivpreise  



Getränkekarte 
Aperitif O 

           

Kattus Frizzante mit Holundersaft  1 Glas 3,90 

Campari Soda oder mit Orangensaft   4,20 

Sandeman Medium Dry Sherry 4cl   3,80 

Martini bianco oder extra dry 1/16l   3,20 
 

Offene Biere A 
 

Ottakringer Goldfassel Pils  0,3l 4,20  

0,5l 4,60 

„Skilitzbräu“ naturtrübes Bier 0,3l 4,50 

( gebraut von der Ottakringer Brauerei )   0,5l 4,90 

Budweiser      0,3l 4,50 

0,5l 4,90 
 

Flaschenbier A 
          

Original Schneider Weiße   0,5l  5,10  

Ottakringer Zitronen – Radler  0,5l  4,60  
 

Alkoholfreie Getränke 
                            

Coca Cola ( Zero ), Fanta, Almdudler  0,33l  3,80 

Schartner Bombe Zitrone    0,25l     3.- 

Rauch Johannisbeernektar   0,20l  3,40 

Rauch Pfirsichnektar    0,20l  3,40 

Organics by Red Bull Bio Tonic Water 0,25l  5,10 

Organics by Red Bull Bio Bitter Lemon 0,25l  5,10 

Wachauer Marillensaft ( Familie Tastl ) 0,25l  5,60 

Apfelsaft  ( Skilitz Edition )   1/4l  3,60 

Apfelsaft naturtrüb ( Skilitz Edition )   0,33l  4,80 

Birnensaft ( Skilitz Edition )   1/4l  3,80 

Rauch Orangensaft     1/4l   3,20 

Hausgemachter Holundersirup gespritzt 1/4l  2,30 

Sodawasser      1/4l  1,60 

Null Komma Josef (Alkoholfreies Bier) A 0,5l  4,60 



Weine O 

 

Weißer Landwein 1/8l 2,60 

Roter Landwein 1/8l 2,60 

G’spritzter   3,40 

"Sissi" G´spritzter mit Holundersirup 3,70 

Aperol G`spritzter     6,30 

Herber Apfel - Birnenmost 1/8l ( Skilitz Edition )     2.- 
 

 

s`achterl aus der Bouteille  
 

 

Welschriesling 2023 1/8l  3,90 
Weinbau Kugel aus Spielfeld 

Muskateller 2023 1/8l 5,10 
Weinbau Thiery – Weber aus Rohrendorf 

Sankt Laurent 2020 1/8l 3,90 
Weingut Dopler aus Tattendorf 

“Skilitz Reserve” Merlot-Shirah 2019 1/8l 6,70 
Weinbau Thiery - Weber aus Rohrendorf 

 

Wasser 
          

Vöslauer Mineralwasser   prickelnd 0,33l    3.- 

Vöslauer Mineralwasser   prickelnd 0,75l  5,20 

Siegenfelder Leitungswasser prickelnd 0,5l  3,20 

Vöslauer Mineralwasser  still  0,33l    3.- 

Vöslauer Mineralwasser   still  0,75l  5,20 

Siegenfelder Leitungswasser still    0,5l  1,60 
 

 

Kaffee G , Tee 
                       

Melange   3,20  Häferlkaffee  3,80 

Kleiner Brauner 2,80  Großer Brauner    4.- 

Cappuccino (großer Mocca mit Milchschaum)    4,30 

Einspänner (kleiner Mocca mit Schlagobers im Glas serviert) 3,40 

Heiße Schokolade    3,80 

Ronnefeldt Tee    3,80 
   



Schnäpse 
       

Marillenbrand    2cl 3,10 

Birnenbrand    2cl 3,10 

Asperlbrand    2cl 3,80 

Zirbenbrand    2cl 4,80 

Enzianbrand    2cl 4,80 

Dirndlbrand    2cl 4,80 

Weichselbrand    2cl 4,80 

Schlehenbrand    2cl 6,50 

Kriecherlbrand    2cl 4,80 

Haselnussbrand   2cl 4,80 

Vogelbeerbrand   2cl 6,50 

Himbeerlikör    2cl 2,90 

Erdbeerlikör    2cl 2,90 

Fichtenwipferllikör   2cl 2,90 

Grappa     2cl 3,10 

Fernet     2cl 2,90 

Averna     2cl 3,30 

Nussschnaps    2cl 2,90 

Jägermeister    2cl 2,90 

Remy Martin Cognac  2cl 4,80 
 

Liebe Gäste 

Stöbern sie auch in unserer Weinkarte! 
 

Hier finden Sie die Internationalen Codes für Lebensmittelunverträglichkeiten, 

um bei Ihrem Aufenthalt, in vollen Zügen 

„Erholung vom Trubel der Welt“ genießen zu können. 

Bei Fragen stehen Ihnen unsere Mitarbeiter jederzeit sehr gerne zur Verfügung. 
 

  A  Gluten    B  Krebstiere 

  C  Eier      D  Fisch 

  E  Erdnüsse   F  Soja 

  G  Laktose ( Milch )  H  Schalenfrüchte  

  L  Sellerie    M  Senf 

  N  Sesam    O  Sulfite (Schwefel) 

  P  Lupine    R  Weichtiere 
Unsere Preise sind Inklusivpreise  


