Guten Morgen
Friihstiickskarte bis 11 Uhr

ACG

2 Stiick Kipferl
1/41 frisch gepresster Orangensaft

Butter, hausgemachte Marmelade

8,30

A,G,F,N
1 Semmel und 1 Kornweckerl
1/41 frisch gepresster Orangensaft
Butter, Fleischaufstrich, Eckerlkase
hausgemachte Marmelade
Schinken und Kise

12,20

A,C.F.G,N
1 Semmel, 1 Kornweckerl und 1 Kipferl
1/41 frisch gepresster Orangensaft, 1 Glas Frizzante
Butter, Fleischaufstrich, Eckerlkase
hausgemachte Marmelade
Schinken und Kase

1 weich gekochtes Ei
19,20

Barlauchrihrei
im Schwarzbrottoast mit Frischkase A.c.c 6,80

Grammeleierspeis von 2 Eier

im Salzstangerl

A.C, 6,90

Duette vom Ei im Glas
mit Béarlauchspinat / Osso Collo
und Butterbrot c.L 6,40

Mit Barlauchfrischkase
und Bergkase — Speck iiberbackenes

weiches Ei auf Toast
ACG 8,50

Kleines Rindsgulasch vom

Heiligenkreuzer Baby Beef 10,10

Birnenmarmelade Palatschinke
per Stiick A.C,G 3,20



Im Glas

Hausgemachtes Miisli im Glas ¢.u.11.s
Fru Fru im Glas ¢ 2.-

Frische Friichte im Glas 2.-

Gemiiseglas 2.-

(Karotten / Paprika / Gurken)

3.-

Eigerichte

Weiches Ei 1,80
Spiegelei 1,80
Eierspeis per Stiick 1,80
Ham and Eggs per Stiick 2,10
Bacon and Eggs per Stiick 2,10

Wenn’s zu wenig ist

Portion Schinken und/oder Kiase 4,50
Portion Marmelade 1,30
Portion Butter 10g 0,70

Portion Leberaufstrich, Nutella, Rahmkase
und Honig 0,70

Friithstiickskipferl A.c.c 2.-
Semmel A 1,50
Hausbrot A 1,50

Kornspitz AF.N 2.-



